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COCKTAIL DOLCE VITA 
 

 
Pinot blanc d’Alsace 

Eau minérale de source 
Jus d’orange 

 
 

 
Les grissini maison au jambon de Parme 

Les toasts de tomate à la mozzarella 
Les toasts de caviar d’aubergine et jambon séché du Val d’Aoste 

Les brochettes ‘anti pasti’ 
Les canapés de gorgonzola aux noix 

Les mini quartiers de melon au jambon de Parme 
Les moelleux aux olives et à la tomate séchée 

Les toasts de carpacio et copeaux de parmesan sur pain aux olives 
 

 
 

Les mignardises d’opéra à l’amaretto 
Les brochettes de fruits frais coco-choco 

 
 

 
 
 

 
Comprend : la mise en place du mobilier, le nappage, les serviettes « cocktails », la vaisselle, la 
verrerie et le service au buffet pendant une heure. 
 
Pour chaque convive, nous prévoyons, en moyenne, 10 bouchées et 2 verres. 
 
L’heure supplémentaire du serveur est de 27,00 € HT. 
 
 
 

(TVA ens sus : 5,5 %) 
 

 
 


