
 
Proposition commerciale 2009 

 
 

COCKTAIL IMPERIAL 
 
 

Pinot gris d’Alsace 
Eau minérale de source 

Jus d’orange 
 

 
 

Les coupelles de salade chinoise au soja, volaille et cacahuètes 
Le plateau de sushis 

Les queues de gambas en écorce de pomme de terre 
Les croquettes de crevettes aux petits légumes sur tige de verveine 

Les bonbons thaïs 
Les brochettes impériales laquées 
Les tartares de saumon en coquille  

Les toasts de magret de canard laqué et chou chinois 
 

 
 

La mousse au chocolat au lait et gingembre en coupelle de feuille de bananier 
Les brochettes de lytchis ananas et kiwi coco-choco 

 
 

 
 

 

 

 

 

 
Comprend : la mise en place du mobilier, le nappage, les serviettes « cocktail », la vaisselle, la verrerie 
et le service au buffet pendant une heure. 
 
Pour chaque convive, nous prévoyons, en moyenne, 10 bouchées et 2 verres. 
 
L’heure supplémentaire du serveur est de 27,00 € HT. 
 
 

(TVA en sus : 5,5 %) 


