
 
Proposition commerciale 2009 

 
 

COCKTAIL MUNSTER 
 

Pinot blanc d’Alsace 
Eau minérale de source 

Jus d’orange 
 

 
 

Le pavé de pain aux céréales fourré de filet mignon « Lieselheim » fumé 
Les toasts de joue de porc confite et magret de canard fumé 

Les mini nœuds au foie gras fumé 
Les mini brochettes de presskopf et tomate cerise 

Les kougelhopfs surprise au saumon fumé 
Les malicettes gratinées fourrées fromage blanc ail et fines herbes 

Les toasts de truite fumée et beurre de raifort 
 

 
 

Les mignardises de pâtisserie variées 
Les tartes linzer pur framboise 

 
 

 
 
 
 
 

En supplément : 
 

 Bière à la pression (fût 30l)  

 

 
Comprend : la mise en place du mobilier, le nappage, les serviettes « cocktail », la vaisselle, la verrerie 
et le service au buffet pendant une heure. 
 
Pour chaque convive, nous prévoyons, en moyenne, 10 bouchées et 2 verres. 
 
L’heure supplémentaire du serveur est de 27,00 € HT. 
 
 

(TVA en sus : 5,5 %) 


