
 
Proposition commerciale 2009 

 
 

COCKTAIL STRASBOURG 
 
 

Pinot blanc d’Alsace 
Eau minérale de source 

Jus d’orange 
 

 
 

Les tartines paysannes aux lardons et ciboulette 
Les mini pâtés en croûte au riesling 

Les mini bretzels au gros sel 
Les navettes au foie gras 

Les kougelhopfs surprise au saumon fumé 
Les malicettes fourrées variées 

Le pain surprise aux noix 
 

 
 

Les tranchettes de kougelhopf panées aux amandes à sucre cannelle 
Les mignardises de pâtisserie assorties 

 
 

 
 
 
 
 

 
En supplément : 
 

 Bière à la pression (fût 30l) au prix de 135,00 € HT/tva 19,6% 

 
Comprend : la mise en place du mobilier, le nappage, les serviettes « cocktail », la vaisselle, la verrerie 
et le service au buffet pendant une heure. 
 
Pour chaque convive, nous prévoyons, en moyenne, 10 bouchées et 2 verres ; 
 
L’heure supplémentaire du serveur est de 27,00 €  HT. 
 


